CONFEZIONATRICI SOTTOVUOTO a
VACUUM MACHINES e’

VAC 310, 416, 421, 440

IT

» Macchina da banco

« Pompa di alta gamma Becker garantita 3 anni

« Doppie barre saldanti o per saldare/tagliare

« Campana in acciaio inox
con oblo in vetro temperato 12 mm

« Interamente in acciaio inox 18/10
indice di protezione IP 43

« Superfice di lavoro piana (facile da pulire)

« Piastra di compensazione del sottovuoto
ricavata dal pieno

« Guarnizione del coperchio monoblocco
di alta qualita (senza raccordo consentendo
un sottovuoto ottimale )

« Regolazione funzionale tramite due manopole
(indice del sottovuoto controllato da un sensore
e tempi di saldatura)

« Sottovuoto rapido oltre al sottovuoto ottimale

« Ciclo automatico di deumidificazione
della pompa

» Macchina silenziosa: 60 dB

« Alimentazione monofase: 230V

« Facile accesso alla parte tecnica
in caso di manutenzione

« Conforme alle norme CE

EN

« Table top machine

« Becker Premium Pump - 3 year warranty

« Double Weld or Cut/Weld Bars

« Stainless steel cover
with 12 mm tempered glass window

« Completely stainless steel 18/10
waterproof IP 43

« Flat work surface (easy to clean)

« Compensator plate machined in the mass

« High quality one-piece lid seal (it is seamless,

« Ergonomic adjustment by 2 buttons (vacuum
rate controlled by a sensor, and welding time)
« Extra vacuum in seconds beyond
optimum vacuum
« Automatic pump dehumidification cycle
« Silent machine: 60dB
« Power supply: 230V single phase,
« Simplified access for maintenance
« Complies with CE norms
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I modelli VAC 310, 416, 421, 440 sono
I'ideale per conservare sottovuoto la carne, i
salumi, il formaggio, il pesce...

Vengono impiegate in cucina anche per
mettere sotto vuoto i sacchetti da cottura.
Produzione di qualita e pompa di alta gamma.

Models VAC 310, 416, 421, 440 are ideal for
preserving meat, sausages, cheese, fish...
They are also used, in professional kitchens,
for sealing cooking bags. High-quality
construction. High-end pump.

OPTIONALS

IP 63 per il sottovuoto di prodotti

come il cacao

IP 63 for vacuum-packing

(for product such as cacoa products)
Immissione di gas - Gas Injection

Sistema di rientro graduale dell'aria (soft air)
Soft Air



