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NOAW™ ¢ CONFEZIONATRICI ASPIRAZIONE ESTERNA
EXTERNAL SUCTION VACUUM SEALERS

P

Pensate per venire incontro alle esigenze del mercato
domestico e delle piccole e medie attivita del settore
alimentare, le nostre macchine confezionatrici ad
aspirazione esterna, si caratterizzano per compattezza,
facilita di utilizzo e vuoto professionale.

Suddivise in due diverse linee, ABS e INOX , sono
particolarmente indicate per confezionare sottovuoto
affettati, formagqi e verdure.

Per garantire il corretto funzionamento della macchina e
la saldatura efficace del sacchetto sottovuoto, si
consiglia I'utilizzo esclusivo di buste goffrate.

Tutti i prodotti liquidi, come sughi, marinature e salse,
possono essere confezionati sottovuoto mediante
lI'utilizzo di macchine ad aspirazione esterna solo ed
esclusivamente in contenitori esterni per alimenti.

Le confezionatrici ad aspirazione esterna non
consentono il confezionamento efficace di prodotti
liquidi mediante buste sottovuoto: l'aspirazione diretta
dei liquidi dal sacchetto danneggia in modo permanente
la pompa del vuoto.

Designed to meet the needs of domestic market and
of small and medium businesses in the food industry,
our external suction packaging machines are
characterized by compactness, ease of use and
professional vacuum,

Divided into two different lines, ABS and INOX, they
are particulary suitable for sliced meats, cheese and
vegetables.

We recommend the exclusive use of embossed bags
to guarantee the correct operation of the machine and
the effective sealing of the vacuum bag.

All liquid products, such as sauces, marinades and
dressings, can be vacuum packed by using external
suction machines only in external food containers.

The external suction packaging machines do not allow
an efficient packaging of liquids by vacuum bags: the
direct suction of liquids from the bag permanently
damages the vacuum pump.

It is important to clarify that all foods, whether solid,
liquid, cooked or raw must be cold at the time of
vacuum packaging.

e Caratteristiche tecniche

e Technical features
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SVE33H SVE33HP SVE33I SVE43I| SVE33IP SVE43IP
Dimensioni mm 380 x 180 x 110h 380 X 310 X 145h 385 X 300 X 170h 470 X 305 X 180h 420 X 290 X 165h 515 X 290 X 180h
Dimensions mm
Peso 3,2 Kg 4,6 Kg 6 Kg 8 Kg 6,5 Kg 10Kg
Weight
Voltaggio 110V/60HZ 110V/60HZ 110V/60HZ 110V/60HZ 110V/60HZ 110V/60HZ
Voltage 230V/50HZ 230V/50HZ 230V/50HZ 230V/50HZ 230V/50HZ 230V/50HZ
Potenza 0,25 kw 0,38 kW 0,38 kW 0,45 kW 0,38 kW 0,55 kW
Power
Struttura ABS ABS Stainless Steel Stainless Steel Stainless Steel Stainless Steel
Structure
Funzionamento Automatic Manual/automatic Automatic Automatic Semiautomatic/ Semiautomatic/
Function automatic automatic
Pompa 13 I/min 13 |/min 13 I/min 21 I/min 19 |/min 26 |/min
Pump
Lunghezza barra saldante 330 mm 330 mm 330 mm 430 mm 330 mm 2 x430 mm
Sealing bar length
Vuoto finale 250 mbar 250 mbar 250 mbar 250 mbar 250 mbar 250 mbar
Final vacuum
Livelli di saldatura 3 3 1] 11,
Sealing Levels
Saldatura buste cottura v v v v v
Sealing of cooking bags
Vuoto in contenitori v v v v v v
Vacuum in containers
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