
Noaw Srl opera nel settore della ristorazione da oltre 
40 anni producendo affettatrici professionali per 
ogni necessità ed esigenza. Dai primi anni ‘80 ci 
siamo sempre più specializzati nella produzione delle 
affettatrici a volano, sia manuali che automatiche, 
raggiungendo degli ottimi risultati. La costante 
ricerca e la continua innovazione ci hanno permesso 
di diventare uno dei migliori produttori sul mercato 
delle affettatrici a volano.

L'affettatrice a volano manuale mod. 330/83, 
realizzata per un uso professionale, è indicata per 
tutti i tipi di salumi, in particolare per il taglio dei 
prosciutti crudi e i prodotti di alta qualità.

Costruita in alluminio verniciato, ghisa e particolari 
in acciaio inox, è dotata di un affilatoio incorporato 
e regolazione dello spessore fetta tramite il 
tradizionale e preciso spostamento meccanico, che 
consente di ottenere uno spessore massimo della 
fetta fino a 3 mm.
Tutte le affettatrici a volano della gamma risultano 
estremamente semplici da pulire grazie ai particolari 
in acciaio rimovibili.
Inoltre Noaw Srl dà la possibilità ai propri clienti 
di poter “vestire” a puntino ogni affettatrice, 
personalizzando la verniciatura delle affettatrici in 
base alla scala di colori RAL.
A richiesta è possibile avere le affettatrici con 
piedistalli di colore abbinato.
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