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370/81

Le affettatrici a volano 370/81 sono state realizzate per il taglio di tutti i salumi
ed in particolare per i prosciutti crudi.

L'affettatrice automatica 370/81 pud essere utilizzata in 2 diversi modi: con
rotazione della lama mediante azionamento del motore elettrico e movimento
del carrello mediante volano; con rotazione della lama e movimento del
carrello completamente in automatico inserendo un opportunc dispositivo a
frizione. La versione ‘FULL OPTIONAL' comprende i seguenti dispositivi:
attrezzo rimuovi lama; prolunga inox del piatto; dispositivo ultima fetta;
dispositivo contafette elettronico. Tali dispositivi non possono essere forniti
separatamente perché |'affettatrice deve essere predisposta direttamente in
fabbrica per il loro corretto posizionamento.

The flywheel slicers 370/81 have been designed to cut all kind of cold cuts and
particularly for “prosciutto”.

The automatic slicer 370/81 can be utilized in 2 different ways: electrical
movement of the blade and manual movement of the carriage by the flywheel;
fully automatic movement of the blade and of the carriage by fitting the clutch
device. The version '‘FULL OPTIONALS' has the following devices: knife
remover; meat table extension; last slice device; electronical slice counter
device. The devices fitted on the slicer cannot be supplied separately because
the machine must be arranged directly during the production for their correct
use.
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Trancheurs ‘a volant’” mod. 370/81 ont eté réalisés pour la coupe de tous les
types de charcuterie et particuliérement pour la coupe du ‘PROSCIUTTO'.

Mod. 370/81 automatique peut étre utilisé en 2 différentes facons: mouvement
électrique de la lame par le moteur et mouvement manuel du chariot par le
volant; mouvement de la lame et mouvement du chariot complétement en
automatique . La version '‘FULL OPTIONALS' a en série les dispositifs suivants:
extracteur couteau, prolonge en inox du plateau, dispositif ‘derniére tranche’ ,
dispositif électronique compte-tranches. Les dispositifs de cette machine ne
peuvent pas étre fournis séparatement puisque le trancheur doit &tre préparer
directement a I'usine pour leur correcte position.

Die Schwungrad-Aufschnittmaschine 370/81 wurde zum Schneiden von
Wurstwaren jeder Art und besonders von rohem Schinken entwickelt.

Sie kann auf 2i verschiedene Weisen benutz werden: Messerdrehung durch
Betatigung des elektrischen Motors und  Schlittenbewegung  durch
Handbetdtigung des Schwungrads; Messerdrehung und Schlittenbewergung
vollautomatisch  durch  das  Eisetzen einer  dafiir  vorgesehenen
Kiuuplungsvorrichtung.

Die Ausfiihrung FULL OPTIONALS schlieBt die folgenden Gerateein: den
Messerabnehmer, die Edelstahlverldngerung des Schlittentisches, die Letzte-
Schreibe-Vorrichtung, das Elektronisches Zahlwerk. Die su dieser Maschine
gehorenden Vorrichtungen kénnen nicht separat geliefert werden, weil die
Aufschnittmaschine zu einer korrekten Benutzung im Werk vorbereitet und
eingestellt werden muss.

La cortadora “a volante” 370/81 ha sido desefiada para el corte de todos los
tipos de fimbresy en particular de “prosciutto crudo”.

Mod. 370/81 puede ser utilizada de 2 formas diferentes: con rotacion de la
lama mediante el accionamiento del motor eléctrico y movimento del carro
mediante volante; con rotacicn de la lama y movimento del carro
completamente automaticos. La version FULL OPTIONALS comprende los
seguintes dispositivos: Instrumento quita lama, prolonga inox del plato,
dispositivo ultima loncha, dispositivo contalonchas electronico. Los dispositivos
de la cortadora FULL OPTIONAL no pueden ser pedidos separatamente de la
maquina porque la cortadora tiene que ser predisposta directamente desde la
fabrica para que los dispositivos sean colocados correctamente.

PeanWzoBaHa AnA pe3ku BCeX TWMOB KoABacHelX W3gennid W rAaBHbIM
obpazoM AnsA ChIpoBANEHOr0 OKOpoKa (BETYMHEI).

OHa MoxeT GbITb MCMOMb30BaHa ABYMS paznu4HbIMKA cnocobammn:C o6opoTom
HOXa, OCYLIECTBAREMOro 3MEKTPUYECKUM [JBUraTeneM U [ABMKEHWEM
BaroHeTKW, OCYLLECTEAAEMON MaxoBWkoM; C oBOpPOTOM HOXA W [ABMMXEHWEM
BaroHeTKW MOMHOCTLIO B SBTOMATMUYECKOM DEXWMe, BKIOYAA YCTPOWUCTBO
cuenneHus.

¢ Dimensioni e Sizes eDiménsions eAbmessung e Dimensiones ¢ Pasmepbl
Distanza piedini U & B Ingombro di taglio Ingombro massimo inizio/fine corsa Distanza piedini
70/81 Feet distance Footprint cut Max. distance beginning/end movement Feet distance
3 Distance pieds Distance coupe Max. distance début/fin mouvement Distance pieds
A | 630 FuRahstand Schneideentfernung May. Distanz zwischen An.-und Endlauf Fuabstand
B | 680 Distancia pies Distancia de corte Distancia maxima inicio/fin reconrido carro Distancia pies
C 910 paccTofAHWE MENY HOXEK pasvep pe»cyueﬂ YyacTn MakC. pazmep Hayano/okoHYaHwe npoﬁera paccToAHWE MeN Y HOMEK
D | 565
E | 800 Ingombro massimo in larghezza Altezza Ingombro massimo in altezza Lunghezza piatto Larghezza piatto
F 1 590 Max. width distance Height Max. height distance Table lenght Table width
S 1 720 Max. distance en largeur Hauteur Max. distance en hauteur Longueur plateau Largeur plateau
"1 290 Totale Breite Héhe Totale Héhe Plattenldnge Plattenbreite
1380 Distancia maxima largo Altura Distancia maxima en altura Longitud plato Largueza/Ancho
MaKec. pasmep no WwypruHe BbicoTa Makc. pasmep Mo BeicoTe ANWHa Tapenku WKWpWHa Tapenki
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Modello Lama Motore V.220/monofase Motore V.220/380 - 400 trifase Corsa carrello Regolatore taglio | Capacita ditaglio | M fette/1' Peso netto
Model Blacde | Motor V220 single phase | MotorV. 220/380 - 400 three-phase Carriage movement | Thickness adjuster Cut's capacity N.slicesi1' | Netweight
Modeéle Lame | Moteur V.220/monophase Moteur V.220/380-400 triphase Course chariot Régulation coupe | Capacité de coupe| N.traches/1' | Poids net
Modell Messer | Motor V.220/einphasig Motor V.220/380-400 dreiphasig Schlitten Lauf Schnittstarkerregler | Schneidefahigkeit |N. Scheiben/1'| Nettogewicht
Modelo lama Maotor V220/monofase Motor V.220/380-400 trifase Recorrido carro Regulador corte Capacidad corte [N.Lonchas /1| Peso neto
Moaens Hox Mcrop V.230 momodpaza [Motop V. 220/380 - 400 Tpudbaasl | [BuxeHe Tenexkn | PerynvpoBka peakn| Pasmep peski |uyucno xwmp/1'| Bec HeTTo
370/81 | ammi7o Kr 0,400 2 0,400 mm 310 mm 0 -2 . nf’m"‘;;:im 42 kg. 98
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